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Veranstaltungs-Information

Hirschgarten 1, 80639 Munchen
Tel. 089- 17 999 119 - Fax 089- 17 999 117
E-Mail: restaurant@hirschgarten.de Internet: www.hirschgarten.de
Stand September 2010
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Sehr verehrte Gaste

wir heil3en Sie herzlich willkommen im Kdniglichen Hirschgarteimd freuen uns sehr, dass Sie planen,
lhr Fest in unseren Raumlichkeiten durchzufihren.

Die nachfolgenden Menu- und Buffetvorschlage und Veranstaltungs-Informationen werden Sie dabei unterstitzen, lhre/n

Taufe, Geburtstag, Kommunion/Konfirmation, Einschulung,
standesamtliche Trauung, Hochzeit,
Jubilaum, Firmenevents oder auch
Seminare und Tagungen

als unvergessliches Erlebnis fur Sie und lhre Gaste zu planen.

Gerne beraten Sie Frau Grondinger ,Frau Bartz oder Herr Fahrsbacher bei einem personlichen Gesprach in unserem Hause
und unterbreiten Ihnen ein individuelles Angebot.

Unsere Offnungszeiten sind taglich @4 ®hrfiir Veranstaltungen auch langer.
Sie erreichen uns telefonisch unter 089-17 999 119 oder per E-Mail unter restaurant@hirschgarten.de
Wir freuen uns auf Sie!

Herzlichst
lhr Johann Eichmeier mit seinem Team

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Menu 1

Pfannkuchensuppe
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Kdnzgﬁce rsﬁgarten

Menus fuReisegruppen

kreiert von unserem Kuchenchef Hr. Breitschopf

Menu 2

Griefinockerlsuppe

k%%

Schweinshaxo6n mit Ka Bdy. 8chweinsbtatén miPKatteffdlknodel

und Speckkrautsalat

kK%

und Speckkrautsalat

k%%

Apfelstrudel mit hausgemachtem Rote Beeren-Griitze mit

Vanilleeis und Sahne

14,850

Vanillesauce

14,85

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen

Menu 3

Nudelsuppe mit Gemiisestreifen

*kk

Paprikarahmschnitzel
vom Schwein mit Butterreis

*kk

Frischer Obstsalat
mit hausgemachtem Zitroneneis

14,30

Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de

Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Kdnzgﬁce rsﬁgarten

Menus fur jeden Anlass
kreiert von unserem Kichenchef Hr. Breitschopf

Menu 4 Menu 5 Menu 6

Maultaschensuppe Bayerische Schwammerlsuppe Hausgemachte Bratnockerlsuppe
Rinderschmorbraten auf Rotweinsauce, Geflillte Kalbsbrust Portion Kalbshaxe mit kleinem
dazu hausgemachte Semmelknddel und mit gemischtem Salatteller Kartoffel- und Semmelknddel

gebratenes Gemiise b b

b Topfenstrudel mit hausgemachtem Vanilleeis und Frische Kiwi mit
3 Kugeln hausgemachtes Eis mit Sahne Sahne hausgemachtem Erdbeereis und Sahne
16,40 18, 70 « 18,80 u

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Kdnzgﬁce rsﬁgarten

Menus fiur jeden Anlass
kreiert von unserem Kichenchef Hr. Breitschopf

Menu 7 Menu 8 Menu 9
Hausgemachte GrieRnockerlsuppe Nudelsuppe mit Gemiise und Rindfleisch Bayrische Schwammerlsuppe
Port. bayrische Ente Kalbsrahmbraten aus der Keule mit frischen Kalbsschnitzel natur gebraten
mit Apfelblaukraut Champignons und auf Paprikagemise,
und Kartoffelknddel hausgemachten Nudeln dazu Petersilienkartoffeln
Hausgemachte Bayrisch Creme mit Kirschwasser und Hausgemachte Tiramisu an Hausgemachtes Vanilleeis
frischen Frichten frischen Frlchten mit heien Himbeeren
17,90 18,20 19,80 u

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Koniglicher Hirschgarten

Festliche Menis fur Geburtstage, Hochzeiten oder Taufen,

Menu 10

Hausgemachte
Miinchner Hochzeitssuppe
Rinderlendenbraten (medium gebraten)
auf Rotweinsauce mit Speck,
kleinen Karotten und Champignons angeschwenkt in
zerl. Krauterbutter,
dazu hausgemachte Eierspatzle
Hausgemachte Apfelkicherl in Zimtzucker mit
hausgemachtem Vanilleeis und Sahne

25,80

kreiert von unserem Kiichenchef Hr. Breitschopf

Menu 11

Tafelspitzbrihe mit hausgemachten
Markklésschen und Gemiisestreifen
Hirschkalbsrlicken
rosa gebraten
auf Preiselbeersauce,
dazu Mandelbroccoli und
hausgemachte Eierspatzle
Glacierte Fruchtspiee mit Mascarponeschaum und
hausgemachtem Stracciatellaeis

Preis auf Anfrage

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen

Menu 12

Rucolasalat mit
gehobeltem Parmesan,
Kirschtomaten,
dazu Baguette
Barbarie Entenbrust
rosa gebraten
auf Krautersahnesauce,
dazu hausgemachte Nudeln
und kleines Gemliise
Hausgemachtes Schokoladenmousse
mit exotischen Friichten

28,80 U

Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de

Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer

Stand: September 2010
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Menu 13

Hausgemachte Reiberdatschi
mit gerduchertem Lachs,
Crevetten und Sauerrahm

k%%

Hausgemachte GrieRnockerlsuppe
Schweinefilet vom Grill
mit Rahmschwammerl
und hausgemachten Eierspatzle
Eiscaramel mit Grand Manier
frischen Friichten
und Sahne

28,20

G  seit 1791 a3

Koniglicher Hirschgarten

Festliche Menis fur Geburtstage, Hochzeiten oder Taufen,

Meni 14

Garnelen in Knoblauchdl gebraten
auf Feldsalat in Balsamicodressing
Zanderfilet im Kartoffelmantel serviert auf Blattspinat

und geflllten Blatterteigschnitten

Schweinefilet vom Grill
auf Egerlingrahmsauce, dazu hausgemachte
Eierspatzle
Frichteteller mit zweierlei hausgemachtem

Schokoladenmousse

33,50

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen

kreiert von unserem Kiichenchef Hr. Breitschopf

Meni 15

Feld- und Blattsalate
in Sherrydressing mariniert
mit Tomatenwirfel und gebratenem Speck
Lachsforellen- und Wallerfilet
im Gemiise-Buttersud gediinstet,
dazu Petersilienkartoffeln
Kalbsschnitzel natur gebraten , mit
Morchelrahmsauce und hausgemachte Eierspatzle
Grand Marnierparfait
mit frischen Friichten

3490 U

Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de

Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer

Stand: September 2010
7
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Koniglicher Hirschgarten

Festliche Menis fur Geburtstage, Hochzeiten oder Taufen,
kreiert von unserem Kiichenchef Hr. Breitschopf

Menu 16 Menu 17 Menu 18
Vorspeisenvariation Parmaschinken mit Honigmelone Salatvariationen in Himbeerdressing
aHi rschgartenbo b mariniert mit gebratenem Kalbsbries

Hkx Klare Ochsenschwanzsuppe mit Hkx
Tafelspitzbriihe mit hausgemachten Markkldsschen Doppelte Kraftbriihe mit
Leberspatzle i hausgemachten Griefnockerl
i Seezungenfilet und Hummermedaillons b
Rinderfilet rosa gebraten auf Rieslingsauce, dazu Butterreis Ragout vom Seeteufel
auf Burgundersauce b auf Blattspinat und Hummerrahmsauce
mit kleinem Gemiise und Kalbsriickenmedaillons il
Kartoffelgratin auf Morchelrahm, dazu Hausgemachtes Sorbet Mark de Champagne
i hausgemachte Nudeln und Gemise b
Hausgemachte Bayrisch Creme i Lammcarreé in Krauterkruste iberbacken,
mit Kirschwasser, Topfenpalatschinken mit Nusseis und dazu Ratatouille und Sahnekartoffeln
dazu frische Friichte und Sahne Schokoladensauce .
Dessertvariaond Hi r s cohgar t e
Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage 42, 00 U

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Koniglicher Hirschgarten

Spanferkel Event

ab 20 Personen oder mehr

Direkt an Ihrem Tist¢tanchiert einer unserer Kche
ein gefilltes Spanferkel in dunklem Bier gebraten,
dazu kleine Kartoffelknodel und Speckkrautsalat
fer 14,80 0 pro Person

Als IDUpferfftir dieen Event
zapfen wir Ihnen Ihr stiffiges Augustiner Biaus einem Original Holzfasd5 1, 30 | oder 50 1)
direkt bei lhrer Gesellscharit
Preis auf Anfrage

Als Vorspeise fir diesen einzigartigen Event empfehlen wir:

Schmalz- und Leberwursttdpfe
mit verschiedenen Brotsorten
3,70 U0 pro Person

Und zum siissen Abschluss empfehlen wir:

Hausgemachte Apfelklcherl in Zimtzucker mit hausgemachtem Vanilleeis und Sahne
6,00 04 pro Person
oder
oder ein Dessertbuffet mit:

Warmen Apfel- und Topfenstrudel mit Vanillesauce, Hausgemachtes Mousse au Chocolat, Obstsalat mit Kirschwasser,
hausgemachte Bayrisch Creme mit Kirschwasser, Apfelkiicherl in Zimtzucker, Rote Grutze,
Eistruhe mit hausgemachtem Eis
8,50 U4 pro Person

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Kdnzgﬁcer rsﬁ arten

Festtagsbuffet

serviert wird
eine hausgemachte Minchner Hochzeitssuppe

*kk

Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Cocktail von Mini-Mozzarella mit Basilikum
Fleischpflanzerl nach Art des Hauses
Wacholdergeraucherte Forellenfilets aus dem Isartal
Geraucherter Lachs mit Dillsenfsauce und Sahnemeerrettich
Salate der Saison mit verschiedenen Dressings
Krustenbraten vom Schwein mit Kimmelsauce, dazu hausgemachte Semmelknddel
Bayrische Ente ausgeldst mit Kartoffelknddel und Blaukraut
Hausgemachte Tagliatelle mit gebratenem Gemiise und Tomatensauce
Zanderfilet gebraten mit Mandeln, zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln
Weiles und braunes hausgemachtes Schokoladenmousse
Frischer Obstsalat mit Niissen
Kéasebrett mit Weintrauben
Brotkorb

Preis pro Person 27,80

Der Austausch einzelner Speisen innerhalb eines Buffets bzw. eventuelle Abanderungen machen eine neue Kalkulation notwendig.
So bedeutet z.B. das Weglassen eines Gerichtes bei einem Buffet nicht notwendigerweise einen geringeren Preis

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Bayrisches Buffet

Verschiedene Raucherfische
Geraucherter Lachs mit Dill und schwarzem Pfeffer
Schwarzgeraucherter Schinken mit Melone
Kalter Braten mit Sahnemeerrettich
Verschiedene Wurstspezialitaten
Matjesfilet AHausfrauen Arthf
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Schmalz- und Schnittlauchbrote
Minchener Wurstsalat, Fleischtomatensalat mit Speck, verschiedene Blattsalate,
Kartoffel-, Kraut-, Gurken- und Nudelsalat
Schweinsbraten mit Kruste, dazu Kimmelsauce und Kartoffelknodel
Knusprige Schweinshaxén mit K¢gmmel sauce und Semme
Resch gebratenes Spanferkel
Kalbsfleischpflanzerl
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce, Rote Griitze, hausgemachter Apfelschmarrn,
hausgemachter Schokoladenpudding mit frischen Friichten
Kasebrett mit Trauben
Brotkorb

Preis pro Person27, 8 0 U

Der Austausch einzelner Speisen innerhalb eines Buffets bzw. eventuelle Abanderungen machen eine neue Kalkulation notwendig.
So bedeutet z.B. das Weglassen eines Gerichtes bei einem Buffet nicht notwendigerweise einen geringeren Preis

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Mediterraas Buffet

Minestrone
Gemduseantipasti
eingelegte Artischocken, Champignons, Oliven, Paprika, Zucchini, Austernpilze, Auberginen
weille Bohnen
pikant eingelegte Calamari
Insalata Caprese (Mozzarella mit Tomaten und Basilikum)
Meeresfriichtesalat, Vitello Tonnato
Schiffchen von der Honigmelone mit Parmaschinken
Rucola-, Radiccio-, Eisberg-, Eichblatt-, Tomaten und Gurkensalat
Involtini mit Gorgonzolasauce und Spinat
Lasagne al Forno
Spaghettini mit in Knoblauchdl gebratenen Scampi
Picata Milanese auf Pasta Pomodoro
Hausgemachte Tiramisu, Crema Catalana, Friichtekorb,
Hausgemachtes Italienisches Eis
ltalienisches Késebrett
Ciabatta, Vinschgerl, Baguette und Hausbrot

Preis pro Person 32,00 u

Der Austausch einzelner Speisen innerhalb eines Buffets bzw. eventuelle Abanderungen machen eine neue Kalkulation notwendig.
So bedeutet z.B. das Weglassen eines Gerichtes bei einem Buffet nicht notwendigerweise einen geringeren Preis

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Hirschgarten Buffet

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Rosa gebratene Entenbrust & la Orange
Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich und Dill
Meeresfrichtesalat mit gerduchertem Aal
Pfeffermakrelen mit Preiselbeermeerrettich
Gerauchertes Forellenfilet, Matjes in Dillsauerrahm
Schwarzwalder Schinken mit Melone
Marinierter Tafelspitz mit frischem Kren
Blattsalate der Saison, Kartoffel-, Kraut-, Gurken-, Gemiise-, Tomatensalat
pikanter Nudelsalat mit Schinken und Erbsen
Roastbeef rosa gebraten
Kalbshaxe vom Girill mit Kartoffelgratin
Bayer. Ente ausgeldst mit kleinen Kartoffelknodeln und Blaukraut
Schweinsbraten mit Kruste und Kiimmelsauce und kleinen Kartoffel- und Semmelknddeln
Warmer Apfelstrudel und Topfenstrudel mit Vanillesauce,
Apfelkiicherl in Zimtzucker, hausgemachte Mousse au Chocolat, Obstsalat mit Kirschwasser,
hausgemachte Bayrisch Creme, Eistruhe mit hausgemachtem Eis,
Kasebrett mit Trauben
Brotkorb

Preis pro Person 38,50 4

Der Austausch einzelner Speisen innerhalb eines Buffets bzw. eventuelle Abdnderungen machen eine neue Kalkulation notwendig.
So bedeutet z.B. das Weglassen eines Gerichtes bei einem Buffet nicht notwendigerweise einen geringeren Preis

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Koniglicher Hirschgarten
Flying Buffets
in Einzelportionen serviert

Vorspeisen Warmes Siisses
Grissini mit Parmaschinkeund Melone Huhnchencurrynit Friichten und Basmatireis Obstsalamit hausgemachtem Ananaseis
Mozzarellasticks Ziurcher Geschnetzelteit Rostitaler Datteln gefilthit Mandeln und Zimteis
mit Kirschtomaten und Basilikumdressing Lammkoteletteuf Paprikaletcho HeiRe Himbeeren
Schafskaseecken Garnel enspi eC aPr ov e n c arhit@adsgemachtem Vanileeis
auf Tomatenwiirfel und Oliven mit Kartoffelschiffchen Warme Strudelit hausgemachtem Vanilleeis
Raucherlachmit Sahnemeerrettich und Toast Spareribanit siiBscharfer BBQ Sauce Apfelkichenhit Stracciatellaeis
SchinkeA_auchquiche Chicken Wingsit Sweet Chilli Sauce Hausgemachte Bayrisch Creme
Roastbeefit Remouladendip Farfallemit Waldpilzen und Krautern mit Blaubeeren
Minifleischpflanzenit Kartoffel-Endiviensalat Truthahnstreifen _ Hausgemachtes Weifles labmousse
Eismeergarnelen auf Edelpaprikarahm mit Langkornreis auf Himbeermark
in Cocktailrahm mit Avocadoecke Munchner Dunkelbiergoulasch Kaiserschmarrmit warmem Apfelmus
Lachstartamit siiBem Dilldip mit Semmelknodelchen Rote Beeren Griitzet stifem Rahm
Matjeseckén Sauerrahmapfelbett Schweinefilemnedium mit Rahmchampignons und Gebackene BanaimeKokosmantel
Rucolasalamit Kirschtomaten und Parmesan hausgemachten Eierspéatzle Hausgemachte Tiramisit Erdbeeren
Garnelen im Tempurateig gebacken Rahmpilzenit Breznknodel Fruchtspiel im Schokomantel
mit Mangodip Seeteufelfilem Hummerrahm auf Blattspinat mit Stracciatellaeis
Blatterteigcrolinesit versch. Fiillungen Tafelspitanit Bouillonkartoffeln und Meerrettich Duett von
Frischkasetaler mit Sesampanade Lachs und Wallerfiletn Gemisebuttersud Creme Caramel und Bayrisch Grem
und Radieschen Chili con carnenit Tortillachips Frische Erdbeeren
Jakobsmuschelim Spinatbett iiberbacken Rosa Entenbrust auf Marsallaweinschaum
Antipasti misti auf Orangensauce mit Rahmkartoffeln

Der Preis des Flying Buffet gestaltet sich je nach
individueller Auswahl

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Aperitif

Prosecco Soligo
Wellsecco, Sekt Brut
Flrst v. Metternich

Bellini

Bouvet Cremont rose
Champagner Monthuys
Heidsieck & Co. Monopole
Veuve Clipuot Ponsardin
Veuve Cliquot Ponsardin

Sherry medium oder dry

Campari mit Orangensaft
oder Bitter Lemon

Martini rosso oder bianco
Prosecco/Fragoli
Prosecco/Aperol
Prosecco/Holunder

Weilbier hell oder dunkel
Schnitt vom Hellen
Schnitt vom Edelstoff
Schnitt vom Tegernseer

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

0,3751

0,751

5cl

1Glas

4cl

1Glas
1Glas
1Glas

0,1l
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Komg[zcﬁer }ﬁrscﬁgarten

Biere der Brauereien Augustiner,

Kaltenberg & Herz. Brauhaus Tegernsee

5040

5 0 UAugustiner Hell 0,501 3

2.0 UpAugustiner Edelstoff 0,501 3

8 0 UAugustiner Pils 0,301 3

8 0 UClausthaler alkoholfreies Bier 0,50 | 3

00u

00U

500

0 O UKonig Ludwig Dunkel 0,501 3
Konig Ludwig WeiRbier hell 0,501 3

0u Konig Ludwig WeiRbier dunkel 0,501 3
Ko6nig Ludwig leichtes Weilbier 0,501 3
Konig Ludwig alkoholfr. Weilb. 0,50 | 3

0ou

0u

0 U Tegemseer Spezial 0,50

0 U Tegernseer Leicht 0,50

0ou

0u

0u

0u

0ou

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@bhirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer

Stand: September 2010
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Alkoholfreie Getranke

Adelholzener Classic
Adelholzener naturell

Tafelwasser
Apfelsaftschorle

Spezi
Orangensaftschorle
Johannisbeersaftschorle
Cola

Kaffespezialitaten

Tasse Kaffee
Haferl Kaffee
Haferl Milchkaffee
Haferl Cappuccino
Espresso

Andere Heissqgetranke

Heisse Schokolade mit Sahne
Haferl Tee versch. Sorten
Haferl Gliihwein oder Punsch

0,751
0,751

0,501
0,401
0,401
0,401
0,401
0,401
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Flaschenweine weifl 0,75 |

69

64

71

72

65

96

Volkacher Ratsherr
Mller-Thurgau, trocken, Q.b.A.
ausdruckvolle Fruchtaromen, feine Art
Jahrgang 2005 - Franken-1 5, 6 0 U

Chardonnay delle Venezie
Trentino, Endrizzi, trocken, IGT

elegantes Bouquet, trocken, fruchtig
Jahrgang 2006 - Italieni 1 7, 2 0 U

Pinot Grigio Veneto

| Gadi Vinicola Bennati, trocken

zart und angenehm, harmonischer
Geschmack mit blumigem Bouquet
Jahrgang 2004 - Italieni 1 6 , 50 0

Zur Schwane &3ling
trocken, frischer, unkomplizierter Riesling,
mit finessenreicher Saurestruktur

Jahrgang 2006 - Frankeni 1 7 , 50 0

Griner Veltliner
avon den
Josef Ehmoser, Wagram-Donauland,
trocken, harmonischer Wein, frisch
und leicht

Jahrgang 2006 - Osterreichi 1 7, 5 0 G

B¢ergerspitel

Kabinett, Spezialabfillung im Jubildumsbocks-

Beutel (mit eingebranter Keramikmalerei)
Jahrgang 2008 - Frankeni 2 8 , 9 0 G

Terrasseno

Komg[zcﬁer }ﬁrscﬁgarten

Flaschenweine rosé 0,75 |

66 Capebridge Pinotage Rosé

Wine of western Cape, trocken, fruchtig
helles Lachsrosa, saftige volle Frucht,
stiffiger Sommerwein

Jahrgang 2009 - Stdafrkai 1 5, 8 0 U

Flaschenweine rot 0,¥5

61 Montepulciano
Dragani, Abruzzen, trocken
reifes, warmes Friichte- und Graser-Aroma,
mit einem weichen und vollen
Korper, leicht tanninhaltig
Jahrgang 2006 - ltalieni 1 6 , 50 U
56 Dornfelder
Niederkirchen/Weinstrale, trocken
tiefes, dichtes Kirschrot, gepragt von
reifen Beerenaromen, kréaftig, sdurearm
Jahrgang 2006 - Pfalzi 1 6 , 2 0 G
54  Trollinger Classic

WVG Eberstadt, trocken, Q.b.A.
sanft, harmonisch und rund

a W¢ r z {ghvgpng 20+ gVyrtiembey it 1 & .j 819 #

Jahrgangswechsel behalten wir uns vor !!
Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen

62

68

74

52

Cabernet Franc Veneto
IGadi Vinicola Bennati,

trocken, wirziger Geschmack, korperreich
Jahrgang 2005 - Italieni 1 6 , 9 0 U

Blauer Zweigelt

Weinkellerei Klosterberg, Kamptal, Qualitatswein,
trocken, mild und samtig im Geschmack
Jahrgang 2006 - Osterreichi 1 9 , 5 0 0

Zweigelt
Weingut Pdckl Burgenland , frisch und fruchtig,
dunkles Purpurrot, weiche Tannine

Jahrgang 2006 - Osterreichi 2 4 , 8 0 U
ruyz zao .
Barbera dEAI ba

Marchesi di Barolo , rubinrote Farbe, im Duft
Anklange an Himbeeraroma, Marmelade und
Tabak, harmonischer und nachhaltiger Geschmack
Jahrgang 2005 - ltalieni 2 7, 50 U

BienenfresseBsttiesbrunner Zweigelt
Weingut Familie Pitnauer

hohe Reife, im Barrique ausgebaut,

vollmundig, Brombeer-Note

Jahrgang 2006 - Osterreichi 2 9, 0 0 G

Amarone della Valpolicella
Bennati Elite, trocken

tief rubinrote Farbe, warmer, samtiger Geschmack,
fir die Herstellung werden nur beste Trauben
verwendet, die bis Ende Dezember auf
Strohmatten getrocknet werden

Jahrgang 2001 - Italieni 3 1, 0 0 U

Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@bhirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de

Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Hausschnaps Marillenbrand ~ 2cl 2,500
5 fGol dbergl ero
Aquavit ALiIin2clefi 270040 Kirschwasser 2¢l
Obstbrand 2cl
Averna 2c 2, 50 0 Himbeergeist 2cl
_ Williamsbrand 2cl
Calvados A. C2l AV2Zn&0@bl en
Ramazzotti Amaro 2cl
Erdbeerlimes 2cl 1, 700u
Remy Martin V.S.0.P 2cl
Fernet Branca 2cl 2, 3 5 0 Rischerl (Cola mit Asbach)  2cl
Flotter Willi mit Birne 2cl 3, 1 0 U Schweizer Morand
Williamine 2cl
Grappa di Prosecco
AAndrea di PZnt eJ80 Underberg 2cl

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
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Schmuckflasche mit feinen Branden
O%bsstlﬁr, wn}lamshM&rlge 4cl 6,

3 Diese Schmuckflaschen konnen auch als
a Gastgeschenke oder Tischkarten verwendet
~ werden !

Gerne helfen wir Ihnen bei der Gestaltung der

, Etiketten.
u

Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@bhirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer

Stand: September 2010
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Unsere Raumlichkeiten

Ludwig und Entensttiberl
jeweils Feiern bis 28 Personen (sitzend)
zusammen flir max. 56 Personen sitzend

Stadl und Herzogstuben

Jagerstuben kombiniert bis zu 360 Sitzplatze
Feiern mit bis zu 24 Personen (sitzend) eigener Zugang,
Nichtraucherbereich Garderobe und Bar

Fur Festivitaten in Form von Stehempfang/Flying Buffet bis zu 450 Personen

Hubertusstuben
Feiern mit bis zu 50 Personen (sitzend)

Herzogstuben Jagerstiiberl + Hubertusstiiber! +

mit separatem Eingang
Feiern mit bis zu 180 Sitzplatzen (teilbar in Nischen & 30 Personen) ae Stadl und Herzogstuben . .
ergibt einen abgeschlossenen Veranstaltungsbereich mit

Fir Feiern mit Stehempfang/Flying Buffet bis zu 250 Personen igenen Toiletten, Bar, Garderobe und Biihne

Ebenso gibt es einen direkten Zugang s .
zu unserem mit Schirmen Uberdachten fir bis zu 400 Personen {sitzend)

Biergartenbereich (fiir Veranstaltungen abtrennbar) fir einen Stehem;fgirg/Flying Buffet mit
Stad| bis zu 500 Personen

mit separatem Eingang
integrierter Bar und Buhne/Empore
Fir Feiern bis 180 Personen (sitzend)
Fur Festivitaten in Form von Stehempfang/Flying Buffet bis 230 Personen

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen

Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de

Stadl

flexible Trennwand

Herzogstubn

Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer

Stand: September 2010
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Ausstattung unserer Raumlichkeiten

Wir verfiigen in allen Raumlichkeiten Gber
ausreichenden Platz fir lhre Garderobe

Wir verfligen uber eine behindertenund
rollstuhlgerecht@oilette.

I m St adl und der
hauseigene Beschallungsanlage
Tagungstechnikorhanden.
Zubehdr:
*Beamer
*Leinwand
*CDPlayer
*Funkmikro
*Kabelmikro
*HeadSet
*Rednerpult mit integriertem Schwanenhalsmikro
und Leselmpe

zu dem gibt es diverse Anschlussmaoglichkeiten fiir
das Zubehor von einem DJ oder einerBarel

Preis auf Anfrage !

Wir unterstiutzen Sie gerne bei:

- der Anordnung der Festtafeln
- der Tischgestaltun@z. B. Blumenschmuck,
Serviettenform, Kerzensténder, etc.
- der Platzierung Ihres Geschenketisches
- bei der Auswahl lhres Unterhaltungsprogramms
- Organisation der nétigen Bihnenund
eleuchtunpgstechnik .

Her z 09 sylqds Bﬂ&’dbmphté‘rﬁraseﬁtdtidﬁeﬁ’l

- Anfahrtsskizzen fiir PKW 6ffentliche Verkehrsmittel (
Ausdruck auch Ubers Internet unter www.hirschgarten.de)
- der Unterbringung lhrer Gaste:

141 /711 R

Telefon: 08617 11 170
www.kriemhild.de

HOTELI.Gimer HO'I:
O bdurerr com OFchbn

Telefon: 08617 80 380
www.laimerhof.de

- S
PARKHOTE

LAIM

Telefon: 08657 93 60
www.parkotetaim.de

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen

Was fiir Sie noch interess#sit

-Parkplatze fir PKW und Bus vorhanden
-Taxibestellung rund um die Uhr mdglich
-Geschenkgutscheine als Geschenkidee
-Gerne nehmen wir auch Reservierungen in
unserm bedienten Biergartenbereich fiir Sie auf

Auf Wunsch

-Stehtische
-Barhocker
-bodenlang Tischdecken
-Menikarten / Tischkarten
- Gedeck
-Blumenschmuck
-Dekorationen
-Hochzeitstorte
-Geburtstagstorte
-Diabetikerkuchen
-Cocktailbar
-Zigarren
-Garderobe
-Vegetarische Gerichte
-Hausgemachte Blechkuchen

Preis auf Anfrage !

Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de

Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
Stand: September 2010
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Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
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Koniglicher Hirschgarten
Allgemeine Geschaftsbedingungen fir geschlossene Veranstaltungen:

I. Geltungsbereich

1. Die Allgemeinen Bedingungen haben Geltung fiir samtliche Vertragsverhaltnisse zwischen der Gaststétte und dem Besteller (=Veranstalter) zur Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Ausstellungsraumen und i flachen des Kéniglichen Hirschgartens nebst gastronomischer
Versorgung und aller weiteren hiermit zusammenhangenden Leistungen. Sie gelten in gleicher Weise fiir den Gartenbereich.

2. Fur den Vertrag gelten ausschlieBlich diese Allgemeinen Geschaftsbedingungen. Andere Bedingungen werden nicht Vertragsinhalt, auch wenn die Gaststatte diesen nicht ausdriicklich widerspricht.

Il. Vertragsabschluf® und Vertragsinhalt

1. Angebote der Gaststatte sind unverbindlich. Ein verbindlicher Vertrag kommt mit schriftlicher Bestétigung der Bestellung zustande.

2. Handelt der Besteller fiir einen Dritten, so hat der Besteller dies unter Angabe des Namens/der Firma, der Adresse und eines vertretungsberechtigten Ansprechpartners des Dritten schriftlich mitzuteilen.

3. Soweit durch den Vertragsabschluss ganz oder zum Teil ein Mietverhéltnis begriindet wird, so ist die Untervermietung ohne schriftliche Zustimmung der Gaststétte ausgeschlossen.

4. Mitarbeiter der Gaststatte sind zu miindlichen Vertragsabreden, Anderungen dieser Geschéftsbedingungen oder sonstiger miindlicher Absprachen nicht befugt. Ergdnzende oder abweichende Vereinbarungen bediirfen der schriftlichen Bestétigung durch die Gaststatte.

5. Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluf und Veranstaltung mehr als 4 Monate, so behalt sich die Gaststétte das Recht vor, Preisanderungen wegen Steigerung der Einkaufspreise, Lohnkosten oder der Mehrwertsteuer vorzunehmen. Jede Preisanderung ist
beschrénkt auf die tatsachliche Erhéhung der genannten Faktoren. Erhoht sich der Preis um mehr als 6% kann der Besteller ohne weitere Kosten vom Vertrag zuriicktreten.

6. Der Veranstalter, seine Mitarbeiter, Erfillungsgehilfen und Veranstaltungsteilnehmer diirfen keine Speisen und Getranke zu Veranstaltungen mitbringen. Abweichende Vereinbarungen sind mit der Gaststétte zu treffen.

lll. Preisend Zahlung
1. Die Gaststatte ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Zur Fixierung der Veranstaltungiste i ne Anzahl ung f 21 1 i g. D3 Dd Ub atnrd® guvti rjde brea c i nigfestgeieguBetgtindbnthdese s M2 0 GG
vollstandigen Betrages beim Gastwirt ist Voraussetzung fiir die Wirksamkeit des Vertrages. Der nach der Anzahlung verbleibende Rechnungsbetrag ist am Ende der Veranstaltung fallig und ab dem dritten Tag danach mit 12% zu verzinsen. Sofern die Hohe der Vorauszahlung und die

Zahlungstermine im Vertrag nicht abweichend schriftlich vereinbart sind, sind folgende Vorauszahlungen vereinbart:
Ab einer Veranstaltungsgr®°Ce von 10.0000 betr?2gt die Vorauszahlung:

30 % bei VertragsabschluB als Garantie, zuziglich

50 % 1 Woche vor Beginn der Veranstaltung

Rest nach Vorlage der Rechnung sofort rein netto ohne Abzug

2. Die in der Bestellung genannte Teilnehmerzahl ist verbindlich und wird der Preisberechnung, auBer die genannte Teilnehmerzahl wird Uberschritten, zugrunde gelegt. Abweichungen von der Teilnehmerzahl muss der Besteller spatestens 4 Werktage vor dem Termin der
Veranstaltung mitteilen, um die erforderliche Vorbereitung zu ermdglichen.
3. Ab 01.00 Uhr f prdStundearei n Zuschlag von 150, 000

IV. Anderung der Teilnehmerzahl

1. Wir die in der Bestellung genannte Teilnehmerzahl durch schriftliche Mitteilung unterschritten, so reduziert sich der Preis fiir die abweichende Teilnehmerzahl wie folgt

bis zum 7. Tag vor dem vereinbarten Veranstaltungstermin um 100 % des Speisen- und Getrankeumsatzes

vom 6. T 2. Tag vor dem vereinbarten Veranstaltungstermin um 50 % des Speisen- und Getrankeumsatzes

Wird die Abweichung nicht mitgeteilt, so werden 100 % der bei der Bestellung genannten Teilnehmerzahl berechnet.

2. Wird die in der Bestellung genannte Teilnehmerzahl (iberschritten, so wird der Abrechnung die tatsachliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt.
3. Im Falle des Abweichens der Teilnehmerzahl bleibt es der Gaststétte vorbehalten, dem Besteller andere zumutbare Raumlichkeiten zuzuweisen.

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
Telefon: 089-17 999 119 Fax: 089-17 999 117 - E-Mail : restaurant@hirschgarten.de i Internet: www.hirschgarten.de
Unsere Preise verstehen sich inklusiv derzeitig glltiger Mehrwertsteuer
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Koniglicher Hirschgarten

V. Stornierung

1. Stornierungen haben schriftlich zu erfolgen.

2. Im Falle einer Stornierung des Vertrages hat die Gaststatte das Recht eine angemessene Vergitung zu fordern, je nachdem, zu welchem Zeitpunkt der Vertrag storniert wurde. Die Hohe der Vergitung ergibt sich wie folgt, es sei denn der Besteller weist nach, dass kein Schaden
entstanden ist

Stornierungstag Vergitung

30 und mehr Tage vor vereinbartem Veranstaltungstermin keine Vergitung

297 7 Tage vor vereinbartem Veranstaltungstermin Anzahlung zuziiglich 5% der Gesamtsumme gemaf Auftragsbestatigung

6 bis 3 Tage vor vereinbartem Veranstaltungstermin Gesamtsumme It. Auftragsbestatigung abziiglich 20 %

ab 2 Tage vor vereinbartem Veranstaltungstermin und spater Gesamtsumme It. Auftragsbetatigung

3. Sollte der Speisen- und Getrankeumsatz, etwa im a la carte Bereich, in der Auftragsbestétigung nicht festgelegt sein, nehmen wir bei Stornierungj e Tei | nehmer einen Spei y®omu s #1021 wodrs LO wnwWhdgGetfred nide en

4. Sondervereinbarungen bediirfen der Schriftform. Das Recht der Gaststétte weitgehenden Schadenersatz entsprechend der gesetzlichen Vorgaben zu verlangen, bleibt hiervon unberiihrt.

VI. Dekorationsmaterial, Muygfommunikation§echnik

1. Die Anbringung von Dekorationsmaterial, sonstigen Gegenstanden, Musik und Kommunikationstechnik darf nur in Absprache mit der Gaststatte stattfinden. Der Besteller tibernimmt die Gewahr dafiir, dass eingebrachte Dekorations- und Arbeitsmaterialien den feuerpolizeilichen
Anforderungen entsprechen. Im Zweifelsfalle kann ein ausreichender feuerpolizeilicher Nachweis eingefordert werden.

2. Die mitgebrachten Ausstellung- und sonstigen Gegenstéande sind nach Ende der Veranstaltung unverziglich zu entfernen. Kommt der Kunde dieser Verpflichtung nicht nach, darf die Gaststatte die Entfernung und Lagerung auf Kosten des Kunden vornehmen. Fr verbliebene
Gegenstande im Veranstaltungsraum darf die Gaststétte fiir die Dauer des Verbleibs Raummiete berechnen oder eine erforderliche Entsorgung zu Lasten des Kunden vornehmen. Die vorstehenden Bestimmungen gelten auch fiir Gegensténde, die von Fremdfirmen gemietet und in
die Rdume gebracht worden sind.

3. Musik im Innenbereich ist gestattet. Bei der Musiklautstarke ist der Vorgabe der Landeshauptstadt Miinchen Folge zu leisten. Eine Hausanlage ist in unserem Stadl und der Herzog-Stub 'n vorhanden. Zusétzlicher Auf- und Abbau von Licht- und Tontechnik ist bis spétestens zwei
Tage vor Veranstaltungsbeginn abzustimmen. Samtliche Technik, Licht-, Ton-, Bihnenelemente sind nach Veranstaltungsende abzubauen und sofort abzutransportieren. Die Gaststatte tibernimmt keine Gewahrleistung fiir Beschadigung oder Diebstahl. Das Abfeuern von
Feuerwerkskorpern und jegliches offenes Feuer sind strikt untersagt.

VII. Haftung

1. Der Veranstalter hat fiir Verluste oder Beschadigungen, die durch seine Mitarbesiter, sonstige Hilfskrafte, Erfilllungsgehilfen sowie durch Veranstaltungsteilnehmer verursacht werden, ebenso einzustehen wie fiir Verluste oder Beschédigungen, die er selbst verursacht hat. Es obliegt
dem Veranstalter, hierfiir entsprechende Versicherungen abzuschlieBen. Die Gaststatte kann den Nachweis solcher Versicherungen verlangen.

2. Die Gaststatte haftet nicht fiir Garderobe und sonstige Gegensténde des Veranstalters.

3. Die Gaststatte haftet auRer bei schuldhafter Verletzung von Leben, Kérper oder Gesundheit des Mieters nur fiir grob fahrlassige oder vorsatzliche Pflichtverletzungen, insbesondere beim Abhandenkommen von Kleidungs- und Wertgegenstanden, soweit nicht besondere
Vereinbarungen getroffen sind.

4. Die Beschrankung der Haftung gilt auch fiir die Haftung der Gaststatte fiir von ihr eingesetzte Mitarbeiter, Erfiillungs- und Verrichtungsgehilfen und gesetzliche Vertreter.

5. Im Falle von einfach verschuldeten Leistungsstorungen, einfach fahrlassig verschuldeten vorvertraglichen oder nebenvertraglichen Pflichtverletzungen ist die Haftung der Gaststétte ausgeschlossen, es sein denn, es sind wesentliche Pflichten verletzt, deren Einhaltung des
Vertragszwecks geboten ist, oder die aus berechtigter Inanspruchnahme von besonderem Vertrauen erwachsen. In diesem Fall beschrankt sich die Haftung der Gaststatte auf den Ersatz vorhersehbarer Schaden.

6. Vom Veranstalter eingebrachte Gegensténde lagern ausschlieRlich auf Gefahr des Veranstalters in den zugewiesenen Raumen.

VIII. Schlussbestimmungen

1. Die Gaststatte ist berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zurlickzutreten, wenn héhere Gewalt, nicht zu vertretende Betriebsstérungen oder andere von der Gaststatte nicht zu vertretende Leistungshindernisse eintreten. Insbesondere auch wenn die
Kreditwtirdigkeit des Bestellers objektiv nicht gegeben ist oder keine Sicherheit in Hohe des vereinbarten Preises erbracht wird. Dies gilt auch, wenn die Sicherheit von Biergarten und Gaststatte begriindet in Frage gestellt ist.

2. Die Gaststatte ist berechtigt, unter Beriicksichtigung der Interessen des Bestellers die geschuldete Leistung zu dndern bzw. gleichwertige Raumanderungen vorzunehmen.

3. Sollten einzelne Bestimmungen dieser allgemeinen Geschéftsbedingungen unwirksam sein oder werden, so wird die Gilltigkeit der tibrigen davon nicht berihrt. Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden bediirfen der Schriftform.

4. Fir das Vertragsverhéltnis gilt das deutsche Recht. UN-Kaufrecht ist nicht anzuwenden. Gerichtsstand und Erfillungsort fiir beide Teile ist Miinchen.

5. Mit der Unterzeichnung des Bewirtungsvertrages gemaR der Veranstaltungsabsprache akzeptieren Sie unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen. Diese sind Grundlage fiir die Ausrichtung Ihres Festes.

gez. Johann Eichmeier, Koniglicher Hirschgarten

Datum und Unterschrift des Veranstalter

Kéniglicher Hirschgarten, Hirschgarten 1, 80639 Miinchen
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